
BRIOCHE-COVID-GARTENAKTION
ZUR VORSPEISE: Randen-Cremesüppli & kleiner bunter Salat

ALS HAUPTGANG: Eine der folgenden Pastetli-Varianten

• Luzerner Kügelipastetli Mit Mandelreis und Gemüse

• Hawaii-Pastetli Mit Pouletgeschnetzeltem an  
Curryrahmsauce mit Früchten und Rahm, Mandelreis

• Veganes Gemüsepastetli An Kokosmilch-Sauce mit Vollkornreis

ZUM DESSERT: Heisser Früchte-Gratin  
Mit einer Kugel Zimt-Passionsfrucht-Glace

(Auch TAKE AWAY-Abholung möglich)

Preis: Komplett mit Suppe, Salat, einer Pastetli-Variante und dem Dessert Fr. 45.–

Fondue-Saisonschluss im Brioche
Freitag, 23. März 2012, ab 19.00 Uhr

Wir machen‘s gemeinsam...

Unsere Fondue-Variationen: «Chäsi-Fondue», Waadtländer, Tomaten, Hawaii

Dorfkäserei Hodel/Odermatt und die Brioche‘s freuen sich 
auf Ihren Fonduebesuch

Gerne nehmen wir Ihre Reservation entgegen (Tel. 041 448 11 25)

Genuss & Freude 
 Bäckerei . Café Brioche, Eschenbach

www.brioche.lu Tel. 041 448 11 25

Freitag: 14. Mai, 11.00 – 14.00 Uhr
Samstag: 15. Mai, 11.00 – 14.00 / 16.00 – 19.00 Uhr
Sonntag: 16. Mai, 11.00 – 14.00 Uhr

Danke für Ihre Reservation bis Donnerstagabend, 13. Mai.
(Bei schlechtem Wetter wird die Aktion auf den 21. – 23. Mai verschoben.)

Bäckerei • Café Brioche, Unterdorfstrasse 29, 6274 Eschenbach • Tel: 041 448 11 25 info@brioche.lu • www.brioche.lu

GARTENCAFE

täglich geöffnet


